
Antipasti
Battuta di filetto di manzo con lamponi e
stracciatella di burrata	 € 16.00

Lingua di manzo in doppia cottura con maionese
di acciughe, foglie di capperi e salsa verde	 € 16.00

Crudità di gamberi rossi di Mazara del vallo
con tartare di mela verde e sedano	 € 18.00

Calamaro cotto a bassa temperatura ,
crema di patate e mandorle tostate	 € 16.00

Vellutata al fieno,patate e fiori	 € 10.00

Crostini con il baccalà mantecato	 € 12.00

La selezione di affettati	 € 16.00

Primi
Tagliatelle fatte in casa con anatra al cartoccio	 € 16.00

Pennoni con ortiche, branzino e limone marinato	 € 18.00

Spaghetti Martelli con vongole e carciofi	 € 18.00

I nostri tortelli di zucca, burro nocciola e parmigiano	€ 16.00

Maccheroncini Martelli con ragù di cervo speziato	€ 16.00

Secondi
Guancia di manzo brasata con purè di patate	 € 24.00

Coscia d’anatra, zucca e castagne	 € 20.00

Corba rossa del Gargano con crema di
topinambur e cime di rapa	 € 28.00

Trancio di ricciola, carciofi e liquirizia	 € 30.00

Filetto di manzo con burro alle erbe e
verdure di stagione	 € 26.00

Selezione di formaggi accompagnata
da miele, confettura e mostarda	 € 16.00

Polenta e bacalà alla vicentina	 € 19.00

Coperto	 € 3.00

Starters
Beef tartare with raspberries and
burrata stracciatella	 € 16.00

Double cooked beef tongue with anchovy
mayonnaise, caper leaves and green sauce	 € 16.00

Raw red prawns from Mazara del vallo with
green apple and celery tartare	 € 18.00

Squid cooked in a low temperature,
potato cream and toasted almonds	 € 16.00

Hay cream, potatoes and flowers	 € 10.00

Croutons with creamed cod	 € 12.00

Selection of cold cuts	 € 16.00

First courses
Homemade tagliatelle with foil duck	 € 16.00

Pennoni with nettles, sea bass and marinated lemon	 € 16.00

Spaghetti Martelli with clams and artichokes	 € 18.00

Homemade tortelli with pumpkin, butter and parmesan	 € 16.00

Maccheroncini Martelli with spiced deer ragù	 € 16.00

Main courses
Braised beef cheek with mashed potatoes	 € 24.00

Duck leg , pumpkin and chestnuts	 € 20.00

Red corba from Gargano with
Jerusalem artichoke cream and turnip tops	 € 28.00

Slice of amberjack ,artichokes and liquorice	 € 30.00

Beef fillet with herbs butter and
vegetables	 € 26.00

Selection of cheeses served with
honey, jam and mustard	 € 16.00

Salt cod and “polenta”	 € 19.00

Covered	 € 3.00


