Mntico guelfo

MAntipasti

Battuta di filetto di manzo con fonduta di
@Grana Padano, nocciolg ¢ pan briochg al caffe

Vitello con salsa tonnata, sgdano croccante ¢
polvere di capperi

Tartare di ricciola, mango ¢d erba cipollina

Sgombro appena scottato
con cipollotto ¢ guacamolg

Frisella di dltamura con crudita di verdure,
stracciatglla di burrata ¢ foglig di cappgro

Crostini con il bacealda mantgeato

Primi
Tagliatellg fattg in casa con anatra al cartoccio

Macchgroneini con ragd bianco di vitgllo,
pesto di salvia ¢ pinoli

Spaghetti “Martelli” con scampi ¢
gambgri alla busara

Pennong “Benedetto Cavaligri” con ombrina,
angto ¢ limong candito su cregma di ortiche

[ nostri ravioli di mglanzana, ricotta ¢
mgnta con pomodorini confit ¢ basilico

ogeondi

Coniglio e.b.t, salsa alla cacciatora
con olive ¢ patatg

Bavetta di {Ingus con chimicharri, mglanzana
crgma di pgpgroni arrostiti

Branzino su crgma di mais, pak-choi ¢
paprika affumicata

Corba rossa dgl Gargano con verdure di stagiong,

salsa al lgmongrass ¢ latte di coeco

Filgtto di manzo con burro allg grbe ¢
verdure di stagiong

S¢lgziong di formaggi accompagnata da
confetturg ¢ mostarda

Polgnta ¢ baccala alla viecgntina
Contorni

Coperto

[ nostri dolei

€ 18.00

€ 18.00
€ 22.00

€ 18.00

€15.00
€15.00

€ 18.00

€ 20.00

€ 22.00

€ 20.00

€ 18.00

€ 25.00

€ 28.00

€ 32.00

€ 30.00

€ 50.00

€ 16.00

€ 22.00

€ 7.00

€ 3.50

€9.00

otarters

Begef fillgt tartarg with Grana Padano fondug,
hazglnuts and coffee briochg bread

Veal with tuna saucg, erispy cglery and
capgr powdgr

Wmbgrjack tartarg, mango and chives

Sgargd mackerel
with spring onion and guacamolg

Wltamura frisella (twicg-baked bread) with raw

vegetablgs, stracciatella chegse and caper lgaves

Croutons with ercamed cod

First courses

Homegmadg tagliatellg with foil duck

Macechgroncini with whitg veal raga,
sagg pegsto and ping nuts

Spaghetti Martelli with scampi and
prawns in a “busara” style

Pennong Benedetto Cavaligri with eroaker fish,

dill and candigd lgmon on a stinging nettlg eream

Our homegmadg gggplant, ricotta and mint ravioli

with cherry tomato confit and basil

Mlain courses

Slow-cooked rabbit with “caceiatora” sauce,
olivgs and potatogs

WIngus flank steak with chimicharri,
gggplant and roasted pepper cregam

S¢a bass on a sweget corn ergam, pak-choi and
smokegd paprika

Gargano red drum with sgasonal vegetables,
lgmongrass and coconut milk saucg

Begef fillgt
with herbs butter and vegetablgs

S¢lgetion of cheegse served with
jam and mustard

dalt cod and polgnta

oidg dish from

Covered

OQur homgmadge dgssert

€ 18.00

€ 18.00
€ 22.00

€ 18.00

€15.00
€15.00

€ 18.00

€ 20.00

€ 22.00

€ 20.00

€ 18.00

€ 25.00

€ 28.00

€ 32.00

€ 350.00

€ 30.00

€16.00

€ 22.00

€ 7.00

€ 3.50

€ 9.00



